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OGOLNE BEZPIECZENSTWO

Uwaga! Nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami: @ Przed przystapieniem
do jakiejkolwiek czynno$ci montazowej, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej. @ Montazu lub konserwacji moze dokonywac wytacznie wykwalifikowany
technik, zgodnie ze wskazowkami producenta i wedtug obowigzujacych przepisow
bezpieczenistwa. Nie naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych cze$ci urzadzenia, jezeli nie
zostato to jasno wskazane w instrukcji obstugi. e Zgodnie z prawem uziemienie
urzadzenia jest obowigzkowe. e Kabel zasilajgcy musi by¢ dostatecznie dtugi, aby
umozliwi¢ podigczenie urzadzenia zabudowanego w szafce do sieci elektrycznej. @ W
celu zapewnienia zgodno$ci instalacji z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa
nalezy zastosowac wytacznik wielobiegunowy zgodny z obowigzujacymi normami, ktory
zagwarantuje catkowite odtgczenie od sieci w warunkach kategorii przepieciowej ll,
zgodnie z zasadami instalacji. @ Nie stosowaC rozgateznikéw i przediuzaczy. e Po
zakonczeniu montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu do elementéw elektrycznych.
e Caly sprzet i jego dostepne czesci podczas uzytkowania osiggajg wysokie
temperatury. Nalezy uwaza¢, aby nie dotkng¢ elementdw grzejnych. e Nalezy uwazac,
aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem; trzymac je z dala od urzadzenia i pod nadzorem,
poniewaz podczas uzytkowania dostepne czesci mogg osigga¢ bardzo wysokie
temperatury. e Posiadacze rozrusznikow serca i aktywnych implantow, przed uzyciem
ptyty indukcyjnej, muszg sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest kompatybilny z urzadzeniem.
e W trakcie i po uzyciu nie mozna dotykac elementéw grzejnych urzadzenia. e Unikac
kontaktu ze szmatkami lub innymi tatwopalnymi materiatami, dopoki wszystkie elementy
urzadzenia nie osiggng wystarczajgco niskiej temperatury, zagrozenie pozarem. e Nie
umieszcza¢ materiatéw tatwopalnych na urzadzeniu lub w jego poblizu. e Rozgrzany
ttuszcz i olej moze ulec zapaleniu. Nadzorowa¢ gotowanie produktéw zawierajgcych
duza ilos¢ tuszczu i oleju. @ Jezeli powierzchnia jest peknigta, wytaczy¢ urzadzenie,
aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym. e Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulatora czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania. @ Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na
ptycie kuchennej przy uzyciu tuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i doprowadzic
do pozaru. e Proces gotowania powinien by¢ nadzorowany. Krotkie gotowanie powinno
by¢ ciagle nadzorowane. e NIGDY nie probowaé gasi¢ ptomienia woda. Przeciwnie,
wylaczy€ urzadzenie i zgasi¢ ogien pokrywka lub kocem gasniczym. Niebezpieczehstwo
pozaru: nie ktas¢ przedmiotéw na powierzchniach grzewczych. e Nie uzywac parowych
urzadzen czyszczacych, ryzyko porazenia. ® Nie klas¢ metalowych przedmiotdw takich,
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki na powierzchniach ptyty kuchennej, poniewaz mogg
sie nagrzac. e Przed podigczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej: sprawdzi¢
tabliczke znamionowg (umieszczong na dolnej czesci urzadzenia), aby upewnic sie, ze
napiecie i moc sg zgodne z warto$ciami sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie. W
razie watpliwosci skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
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Wazne: e Po uzyciu nalezy wylaczy¢ plyte kuchenng przy pomocy urzadzenia
sterowniczego; nie polega¢ wytacznie na detektorze garnkéw. e Unika¢ wycieku cieczy;
w celu zagotowania lub podgrzania ptyndw zmniejszy¢ doptyw ciepta. e Nie
pozostawiaC wtgczonych elementow grzejnych, gdy na ptycie znajdujg sie puste garnki
lub patelnie lub, gdy ptyta jest pusta. @ Po zakoriczeniu gotowania, wytaczy¢ dang strefe
grzewcza. o Do gotowania nie uzywac folii aluminiowej i nigdy nie stawia¢ na ptycie
produktéw znajdujacych sie w aluminiowych opakowaniach. Aluminium ulega stopieniu i
powoduje nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia. @ Nigdy nie podgrzewac puszek i
blaszanych pojemnikow z zywnoscig, nalezy je wcze$niej otworzy¢: mogtyby
wybuchng¢! To ostrzezenie odnosi sie do wszystkich rodzajow ptyt kuchennych. e
Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad funkcji Booster nie nadaje si¢ do podgrzewania
niektorych ptynéw takich, jak na przyktad olej do smazenia. Nadmierne ciepto moze by¢
niebezpieczne. W takich przypadkach zaleca sie uzycie nizszej mocy. @ Naczynia
powinny by¢ umieszczone bezposrednio na piycie kuchennej i muszg byc
wysrodkowane. Pod Zadnym pozorem nie wkiada¢ zadnych przedmiotow pomiedzy
garmek a ptyte kuchenna. e W przypadku wysokiej temperatury, urzadzenie
automatycznie zmniejsza poziom mocy stref grzewczych. e Przed przystapieniem do
jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z czyszczeniem lub konserwacjg nalezy odigczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej wyjmujgc wtyczke lub roztaczajac giowny wytacznik w
mieszkaniu. ® Podczas wszystkich czynnosci instalacyjnych i konserwacyjnych uzywac
rekawic roboczych. e Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych i
psychicznych, osoby nie posiadajace doswiadczenia, lub wystarczajacej wiedzy pod
warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i zwigzanego z nim niebezpieczenstwa. e
Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawily si¢ urzadzeniem. @ Czyszczenia i konserwacii
nie moga wykonywa¢ dzieci bez nadzoru. e Pomieszczenie musi posiadac
wystarczajacq wentylacje w przypadku uzywania urzadzenia jednoczesnie z innymi
urzadzeniami spalajacymi gaz lub inne paliwa. e Urzadzenie nalezy czesto czyscic,
zardwno wewnatrz, jak i na zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W MIESIACU), niemnie]
jednak zawsze stosowaC sie do zalecen zawartych w instrukcji konserwacji. e
Nieprzestrzeganie zalecen w zakresie czyszczenia urzadzenia oraz wymiany i
czyszczenia filtrbw pociaga za sobg ryzyko pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe dla filtréw i moze by¢
przyczyng pozaru, dlatego tez jest surowo zabronione. @ Smazenie musi odbywac sie
pod statg kontrola, aby nie dopusci¢ do zapalenia sie przegrzanego oleju. @ UWAGA:
Podczas funkcjonowania ptyty kuchennej dostepne czesci urzadzenia mogg osiggac
wysokie temperatury. @ Uwaga! Nie podtaczac urzadzenia do sieci elektrycznej, dopoki
nie zostanie zakonczony jego montaz. e W odniesieniu do zasad technicznych i
przepisow bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania spalin, nalezy stosowaé sie
Scisle do rozporzadzen wiasciwych organéw lokalnych. e Wyciagane powietrze nie
moze by¢ kierowane do kanatu stosowanego do odprowadzania spalin produkowanych
przez urzadzenia spalajace gaz lub inne paliwa. e Nigdy nie uzywa¢ urzadzenia bez
prawidtowo zamontowanej kratki! @ Do montazu uzywac¢ wytgcznie $rub mocujgcych
dostarczonych wraz z urzadzeniem; jezeli nie zostaty dostarczone, zakupi¢ $ruby
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wilasciwego rodzaju. Uzy¢ $rub o odpowiedniej dtugo$ci, wskazanych w Instrukcji
montazu. e Kiedy omawiane urzadzenie oraz inne urzadzenia zasilane energig inng niz
elektryczna pracujg jednoczes$nie, podcisnienie w pomieszczeniu nie moze przekraczac
4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Bardzo wazne jest zachowanie niniejszej instrukciji, tak aby méc z
niej w kazdej chwili skorzysta¢. W przypadku sprzedazy, przekazania lub przeniesienia,
upewnic sie, ze instrukcja bedzie towarzyszy¢ produktowi.
Podczas instalacji nalezy sie upewnic, ze urzadzenie nie spowoduje uszkodzenia kabla
zasilajacego - zagrozenie pozarem lub porazeniem pradem.
Nie nalezy uzywac urzadzenia, kiedy czesci ciata sg mokre lub majac bose stopy.
Urzadzenie nalezy uruchomi¢ dopiero po zakorczeniu instalacii.
Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka ulegty uszkodzeniu,
jezeli nie dziata ono poprawnie, ulegto zniszczeniu lub zostato przewrdcone.
Jezeli kabel zasilajacy ulegt uszkodzeniu, musi on zosta¢ wymieniony na taki sam
element przez producenta, jego posrednika lub upowaznione wykwalifikowane osoby,
aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem.
Urzadzenie musi zosta¢ przemieszczone i zainstalowane przez co najmniej dwie osoby
- ryzyko obrazen ciata.
Nalezy utrzymywac dzieci z dala od strefy wykonywania prac instalacyjnych.
Po zainstalowaniu urzadzenia, odpady pochodzace z opakowania (tworzywa sztuczne,
styropian, itp.) muszg by¢ przechowywane poza zasiegiem dzieci - ryzyko uduszenia.
Dzieci bardzo mate (0-3 lata) muszg by¢ utrzymywane z dala od urzadzenia. Mate dzieci
(3-8 lat) musza by¢ utrzymywane z dala od urzadzenia, chyba ze znajduijq sie pod
statym nadzorem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego. Nie nalezy uzywac
urzadzenia w Srodowisku zewnetrznym.
Dokfadnie stosowac si¢ do wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za
jakiekolwiek nieprawidtowosci, uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i wynikajace z nieprzestrzegania zalecen
zawartych w niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow i
odprowadzania produkowanych przy tym oparéw. Zabrania si¢ kazdego innego zastosowania (np. ogrzewanie pomieszczen).
Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnoci za nieprawidiowe korzystanie lub nieprawidtowe ustawienie elementéw
sterowniczych.
Urzadzenie moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentacji. Mimo to,
instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu pozostaja te same.

Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujq sie w nich wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz bezpieczenstwa.

Nie wykonywa¢ zadnych przerébek elektrycznych urzadzenia.

Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym wypadku,
nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowaé sie ze sprzedawca.
Przed przystapieniem do montazu sprawdzi¢, czy urzadzenie nie zostato naruszone. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwa¢
montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca.
NB.: Elementy oznaczone symbolem ,(*)” sa dodatkowymi akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub oddzielnymi
elementami, ktére mozna zakupic.
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INSTALACJA OKAPU

e Zarowno elekiryczna jak i mechaniczna instalacja musi by¢ wykonywana przez
wykwalifikowany personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do zabudowy w blacie roboczym o grubo$ci 2-6 cm,
w przypadku instalacji TOP; 2,5-6 cm w przypadku instalacji FLUSH.

Minimalna odlegto$¢ pomiedzy ptyta kuchenng a $ciang musi wynosi¢ przynajmniej 5
cm z przodu, 4 cm z boku i przynajmniej 50 cm od gérnych potek.

Zwr6¢ Uwage = Wskazane odlegtosci sg przyktadowe: podczas projektowania

uwzglednic zalecenia producenta kuchni.
Instalacja TOP: (rys.1a); Instalacja FLUSH:(rys.1b)

3.2 INSTALACJA OKAPU

Przed rozpoczeciem instalacji:

+  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie transportu a w przypadku problemoéw,
przed przystapieniem do instalacji, skontaktowac sie ze sprzedawca lub Dzialem Obstugi Klienta.

+  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnatrz opakowania nie umieszczono (na czas transportu) dodatkowych elementow (takich jak worki ze
Srubami, gwarancje itd.) i ewentualnie wyja¢ je i przechowac.

+  Upewnic sig réwniez, ze w poblizu miejsca instalacji znajduje sie gniazdo elektryczne

Przystosowanie mebla do zabudowy:
Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami, piekarnikami, pralkami i
suszarkami.
Przed wtoZeniem ptyty kuchennej wykona¢ wszystkie otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i widry pozostate po cigciu.

- aby dokona¢ montazu w wers;ji filtracyjne, nalezy wykonac szczeline w cokle, do ktérej zostanie wiozona kratka dostepna

na rynku

WAr%’NE: uzywa¢ jednosktadnikowego kitu uszczelniajacego (S), odpornego na temperature do 250° ; przed montazem, nalezy
dokfadnie wyczysci¢ powierzchnie do klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby niekorzystnie wptynaé na sklejenie
(np.: produkty zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki starego kleju itp.); nalezy réwnomiernie rozprowadzic klej na
calym obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia na okoto 24 godziny.

Jednoskfadnikowa uszczelke samoprzylepna nalezy stosowac tylko w przypadku instalacji Flush, zwracajac przy tym uwage, aby

mocowac ja W sposdb przedstawiony na Rys. 1 B.

Przy mocowaniu uszczelki P nalezy zwraca¢ uwage, aby umieszcza¢ jg poprawnie tak, jak ukazano na rysunku:

- instalacja TOP: uszczelke P nalezy zamocowa¢ do szyby Rys. 2 A

- instalacja Flush: uszczelke P nalezy zamocowa¢ do mebla. Rys. 2 B

Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementdbw mocujacych zgodnie z niniejszymi

instrukcjami moze doprowadzi¢ do ryzyka natury elektryczne;.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca sie owiniecie przewodéw rurowych tasma klejacg o nastepujacej
charakterystyce:

- folia elastyczna z miekkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z normg DIN EN 60454

- opdzniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymato$ci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze
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POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Rys. 3

e (Qdtaczy¢ urzadzenie od sieci elekirycznej. e Instalacji musi dokonywaé
wykwalifikowany personel znajacy obowigzujace przepisy dotyczace instalacji i
bezpieczenstwa. e Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta lub
rzeczy w przypadku niezastosowania sie do wytycznych zawartych w niniejszym
rozdziale. @ Kabel zasilajacy musi by¢ wystarczajaco ditugi, aby umozliwi¢ wyjecie ptyty
kuchennej z blatu roboczego. e Upewni¢ sie, ze napiecie na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie na spodzie urzadzenia odpowiada napigciu pomieszczenia, w ktérym
zostanie ono zainstalowane. e Nie uzywac przedituzaczy. e Przewdd elektryczny
uziemienia musi by¢ o 2 cm dtuzszy od innych przewodéw. e W przypadku, gdy
urzadzenie nie posiada kabla zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 7200 W; w przypadku wyzszej wartosci mocy przekrdj kabla musi
wynosi¢ 4 mm2. e W Zzadnym punkcie przewdd nie moze osiggna¢ temperatury o 50
°C wyzszej od temperatury otoczenia. e Urzadzenie przeznaczone jest do statego
podigczenia do sieci elektryczne;.

Rys. 3b/3c

Uwaga: aby dokona¢ innego podtaczenia elektrycznego jednofazowego nalezy usungé
obecny na nim kabel i zastapi¢ nowym (ktéry nie znajduje sie w wyposazeniu) 0
nastepujacej charakterystyce:

podtaczenie jednofazowe: kabel HO5V2V2-F 3G4
Rys. 3a

e Uwaga! Przed ponownym podtgczeniem obwodu do zasilania sieciowego i
sprawdzeniem prawidtowego dziatania, nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel sieciowy
zostat prawidtowo zamontowany. e Uwaga! Wymiana kabla potgczeniowego musi by¢
wykonana przez autoryzowany serwis techniczny lub osobe 00 podobnych
kwalifikacjach.

Zwréé Uwage: produkt jest wyposazony w funkcje Power Limitation, ktéra umozliwia
ustawienie maksymalnego progu poboru kw

Ustawienie musi nastgpi¢ w momencie podigczenia produktu do sieci elektrycznej lub
przy ponownym podigczeniu sieci (w ciggu 2 kolejnych minut). Informacje na temat
sekwencji ustawienia funkcji Power Limitation znajdujg sie w rozdziale Dziatanie.

OBSLUGA

Uzytkowanie plyty kuchennej

Indukcyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwna cechq takiego systemu jest
bezposrednie przekazywanie energii z generatora do garnka.

Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza ptyta indukcyjna jest:

- Bezpieczniejsza: nizsza temperatura na szklanej powierzchni.

- Szybsza: mnigjszy czas nagrzewania potrawy.

- Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na wydawane polecenia

- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z piyty, przekazywanie ciepta
zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposéb niepotrzebnych strat.
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Pojemniki do gotowania
WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewtasciwe strefy grzewcze nie wiacza sie
Aby sprawdzi¢ Srednice garnka odpowiednig do kazdej strefy, nalezy skonsultowac rysunki zamieszczone w ninigjszej instrukcji.

Zalecane Srednice dna garnka

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie nalezy uzywac:
- naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie.

- metalowych naczyn z emaliowanym dnem.

- naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowa¢ powierzchni piyty.

- nigdy nie ktas¢ goracych garnkow i patelni na panelu sterowniczym plyty

Uzywa¢ wytacznie garnkow, ktore posiadaja symbol

Pojemniki

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje pole magnetyczne do wytwarzania ciepta. Naczynia musza wiec zawiera¢ zelazo. Mozna
sprawdzi¢, czy materiat z ktérego jest wykonany garnek jest magnetyczny za pomoca zwyklego magnesu. Garnki nie nadajg sie,
jezeli magnes nie dziata na nie.

Uzytkowanie okapu
System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji wyciggowej z odprowadzaniem na zewnafrz budynku lub filtrujacej z
wewnetrzng recyrkulacja.

Wersja wyciaggowa
Rys. 7
Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomoca szeregu przewodéw rurowych (do oddzielnego zakupu) przymocowanych do
kotnierza znajdujacego sie w wyposazeniu.
Srednica rury spustowej musi by¢ réwna $rednicy pierécienia taczacego:
- w przypadku wyjscia prostokainego 222 x 89 mm
- w przypadku wyjécia okragtego @ 150 mm (*)

Rys. 7¢c
Pgd’rqczyé produkt do przewoddw rurowych i otworéw spustowych na $cianie o $rednicy réwnej $rednicy wylotu powietrza (kotnierz
taczacy).
anst%s}gwanie rur i otworéw spustowych na $cianie o mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiggéw zasysania i
znacznego zwigkszenia hatasu.
W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci.

Zastosowa¢ mozliwie jak najkrotszy przewdd.

Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejsza liczba tukéw (maksymalny kat kolanka: 90°).

Unika¢ duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersija filtrujaca

Rys. 8 > 10.2

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, zasysane powietrze zostanie przefiltrowane przez odpowiednie filtry
przeciwtluszczowe i filtry przeciwzapachowe.

Produkt NIE jest dostarczany z elementami niezbednymi do instalacji wers;ji filtrujacej. Nalezy oddzielnie zakupi¢ ZESTAW
FILTRUJACY.

W zestawie znajduje sie komplet filtrow, ktére za pomoca wegla aktywnego zatrzymuja zapachy oraz instrukcja montazu.
Dodatkowe informacje znajdujg sie na stronie dotyczacej akcesoriow wers;ji filtrujgcej (w ilustrowanej czesci niniejszej instrukcji).
Uwaga: w przypadku zestawu filtrujacego KIT 1 zaleca sie zawsze wykona¢ otwor w podstawie szafy, aby utatwic recyrkulacje
powietrza.

Rys. 13b
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KOMENDY

Panel sterowniczy

NB.: W celu wybrania elementéw sterowniczych wystarczy lekko dotkna¢ (wcisnac) symbole, ktére je przedstawiajg

10

Przyciski /| Wyswietlacz

1.

ON/OFF ptyty kuchennej/okapu

Wybér strefy grzewczej

Wyswietlacz strefy grzewczej

Zwigkszenie/Zmniejszenie Power Level (Poziomu Mocy) i
Mocy Zasysania

Wyswietlenie Power Level (Poziomu Mocy) i Mocy Zasysania
Aktywacja Timer “STAND_ALONE" (Czasomierza
AUTONOMICZNEGO)

Wyswietlacz: Timer “STAND_ALONE” (Czasomierz
AUTONOMICZNY ) / Czasomierz Stref grzewczych

Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer “STAND_ALONE”
(Czasomierz AUTONOMICZNY ) / Timer Stref grzewczych

Aktywacja Czasomierza stref grzewczych
Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny

Aktywacja (Automatic Heat Up) Nagrzewanie Automatyczne
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10.

11.

12,

13.

14.

Aktywacja Temperature Manager - Regulatora
Temperatury (Warming Function - Funkcja
Nagrzewania)

Pauza

Key Lock (Blokada Przyciskéw)

Wskaznik Okapu aktywny

Aktywacja Wskaznika Nasycenia Filtra
Wybor/Aktywacja Okapu

Wyswietlacz Okapu

Wyswietlacz nasycenia Filtra
weglowego/ceramicznego - Filtr przeciwttuszczowy

Reset Nasycenia Filtréw

Aktywacja funkcji automatycznej okapu



ZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:

Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposob uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub sa one zle ustawione.

» Winnych przypadkach, aktywowane funkcje wylaczaja sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,,Temperatura
pracy”, lub ,,Funkcja Lock (Blokada)” lub ,, Timer
(Czasomierz)”).

Uwaga! W przypadku (na przyktad) przedtuzonego
dziatania wylaczenie strefy gotowania moze nie by¢
natychmiastowe, poniewaz jest sig w fazie wychtadzania; na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawia sie symbol “H”
wskazujacy, ze jest sie w tej fazie.

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczekaé, az
wySwietlacz wylaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wiaczona strefa grzewcza 0

Power Level (Poziom Mocy) O =

Residual Heat Indicator

(Wskaznik Ciepta Resztkowego) H
Pot Detector (Detektor Garnka) ot
Aktywna funkcja Temperature -
Manager (Regulator [N}
Temperatury)

Funkcja Lock (Blokada) aktywna

——

Funkcja Pauzy

Funkcja Automatic Heat UP
(Nagrzewanie Automatyczne)
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Charakterystyka plyty

@ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni si¢ wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sig gamek: proces nagrzewania nie uaktywni sie lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.

® Pot Detector (Detektor Garnka)
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w strefach
grzewczych.

@ Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgledéw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

® Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowego)
Po wytaczeniu jedne;j lub kilku stref grzewczych, obecno$é
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej
strefy, za pomoca symbolu " .

Dziatanie
Uwaga: Aby uaktywnic jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej
wiaczy¢ dang strefe

@ Wiaczenie

Ponownie wcisngé aby wylaczy¢

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostang aktywne tylko te
gtéwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda pod$wietlone Swiatlem
o niewielkim natezeniu, ktore stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé @ ] aby wytgczy¢
Uwaga: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

@ Wybor stref grzewczych
Dotkna¢ (nacisna¢ na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
odpowiadajacq wymagane; strefie grzewcze.

® Power Level (Poziom Moc

Ptyta posiada 9 pozioméw mocy

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):

w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wy$wietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (2)



@ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu 9), ktory jest aktywny przez 5 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3) (ponad
poziom 9) i uaktywni¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Poziom Power Booster (\Wzmacniacza Mocy) jest wskazany w
strefie Wyboru/Wyswietlacza (2) za pomoca symbolu "F”

Uwaga : przednie strefy grzewcze nie posiadajg ustawianego
na czas wzmacniacza; aby wytaczy¢ Power Booster
(Wzmacniacza Mocy) w tych strefach, aby zmniejszy¢ poziom
mocy, nalezy przesuna¢ palcami Paskiem wyboru (3) .

® Key Lock (Blokada Przyciskow)

Key Lock (Blokada Przyciskéw) umozliwia zablokowanie
ustawien ptyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:
* nacisng¢ na (10)

Powtérzy¢ czynnosc w celu dezaktywacji.
Uwaga: jesli nacisnie sie na jakakolwiek inng funkcje podczas
gdy aktywna jest Key Lock (Blokada Przyciskow), symbol

zacznie miga¢ wskazujac, ze funkcja jest wigczona
nalezy ja wytaczy¢, aby mozliwe bylo uzycie piyty.

@ Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
umozliwia szybsze osiggniecie ustawionej mocy; gwarantuje
ona szybsze ugotowanie, ale bez ryzyka przypalenia potrawy,
poniewaz temperatura nie przekracza ustawionego poziomu.
Ta funkcja jest dostepna w poziomach mocy 1 -8 .

Aktywacja:

)
* na wiaczonej strefie grzewczej nacisnaé na = (M
+ na Wyswietlaczu (2) wySwietla sie migajaca =y
naprzemiennie z moca ustawiong w strefie grzewczej

Zwigkszajac poziom mocy strefy grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) pozostanie
aktywna z nowym ustawieniem temperatury;

Zmniejszajac poziom mocy w strefie grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) wytacza sie.

Uwaga: wybierajac jednoczesnie inng strefe grzewcza,

)
symbol = (7) znowu sie zapali $wiattem 0 matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowac funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

@ Temperature Manager - Regulator Temperatury
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Regulator Temperatury) jest funkcja
sterownicza, ktéra umozliwia utrzymanie ciepta na statym
poziomie, na zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla
utrzymania w cieple potraw juz gotowych. Funkcja
Temperature Manager (Regulator Temﬁeratury) aktywuje sie
po jednym naci$nieciu na przycisk @ =

Na wyswietlaczu (2) strefy, w ktorej pracuje Temperature

Manager (Regulator Temperatury) pojawi sige symbol [
Uwaga: wym_kerajchednoczeénie inng strefe grzewcza,

symbol @ = (8) znowu sig¢ zapali $wiatlem o matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowac funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wy$wietlaczu (2)

* Nacisna¢ ponownie na = (8) by dezaktywowac i
wylaczyé, az do poziomu wyswietlonego na Wyswietlaczu

(2) na "1,

Uwaga: jesli wystepuje wigksza ilos¢ stref, ktore pracujg z
wykorzystaniem Temperature Manager - Regulator
Temperatury (Warming Function - Funkcja Nagrzewania)
wybra¢ najpierw wymagana strefe za pomoca strefy Wyboru
(2

funkcje mozna dezaktywowac takze za pomocg Paska
W'%boru (3), umieszczajac Power Level (Poziom Mocy) na

wr”,

® Pauza
Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* nacisnaé na l | " (9)

+ wyswietli sie migajaca I I " na wyswietlaczu (2)
Aby dezaktywowac funkcje:

+nacisna¢ nal 1 (9) Pasek Wyboru (3) zapali sig

+ nacisna¢ nalprzewing¢ Pasek Wyboru (3) by wytaczy¢
funkcije

Uwaga: wytaczenie pauzy przywraca warunki ptyty
kuchennej, w ktérych znajdowata sig ona uprzednio, plyta
bedzie wigc pracowac z takimi samymi ustawieniami, jakich
uzywata przed przerwa,

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wylaczy sie automatycznie.



Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wplywu na zasysania

@ Timer “STAND ALONE” (Czasomierz AUTONOMICZNY)
Funkcja Timer (Czasomierz) to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).

Czasomierz aktywuije sig po naci$nieciu na
Strefa/Wyswietlacz (4)

Uzywa¢ symboli == + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sie w
Strefie/WysSwietlaczu (4)

Uwaga : poczeka¢ 10 sekund, bez naciskania zadnego
innego polecenia, aby odliczanie sig uruchomito.

Formatem Czasomierza jest .00

- . dia godzin

- {0 dla minut

Uwaga: zegar mozna ustawi¢ na maksymalnie 1 godz. 59 min

W Strefie/Wyswietlaczu (4) wyswietli sie pozostajacy czas;
po zakonczeniu odliczania wigczy sig sygnat akustyczny

Uwaga: wyswietlenie odliczania, dla pozostajacego czasu
mniejszego niz 10 minut, bedzie miato nastepujacy format
- . minut

- 00 sekund

z na stale zapalonym $wiattem

Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):
+ wybra¢ Strefa/Wyswietlacz (4)
« ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na 1, za

pomocg == -+ (5)

@ Czasomierz Stref Grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawic, takze jednoczes$nie, dla kazdej strefy
grzewczej

Po zakonczeniu ustawionego okresu czasu, strefy grzewczne
wylacza sie automatycznie i uzytkownik zostanie
poinformowany o tym stosownym sygnatem akustycznym.

Aktywacja funkcji Czasomierza Stref Grzewczych

+ Dotkna¢ (nacisnaé na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
(power level (poziom mocy) 70)

+ Nacisna¢ na (6) zwigzane ze strefg grzewcza,

Uzywac symboli == + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wy$wietli si¢ w
Strefie/Wys$wietlaczu (4);

podczas ustawiania symbol (6) miga.
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Uwaga: poczekac 10 sekund bez naciskania na inne
polecenie, aby Czasomierz Strefy Grzewczej mdgt sie
uruchomic.

Uwaga: ponowne diugie nacisniecie na @ (6) , spowoduie,
ze Czasomierz strefy grzewczej zresetuje sie

W razie koniecznosci, powtorzy¢ czynnos¢ dla wigkszej
ilosci stref grzewczych.

Uwaga: dla kazdej strefy grzewczej mozna ustawi¢ osobny
Czasomierz; na wyswietlaczu (4) pojawi si¢ odliczanie czasu
dla strefy grzewczej wybranej w danym momencie;

Jezeli nie wybierze si¢ zadnej ze stref grzewczych i
czasomierz STAND ALONE (indywidualny) nie jest aktywny,
wyswietli sie czasomierz, na ktérym odliczanie czasu
zakonczy sie w pierwszej kolejnosci.

Jezeli nie wybierze si¢ zadnej ze stref grzewczych i
czasomierz STAND ALONE (indywidualny) jest aktywny,
bedzie on wyswietlany z pierwszenstwem takze wzgledem
czasomierza, na ktérym odliczanie czasu zakoniczy sie w
pierwszej kolejnosci.

Tryb wys$wietlania odliczania czasu jest analogiczny do
Czasomierza ,,STAND-ALONE” (patrz poprzedni punkt
Czasomierz STAND ALONE”)

Kiedy czasomierz ukonczy odliczanie wydany zostanie sygnat
akustyczny i strefa grzewcza wytaczy sie.

Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):

« wybra¢ strefe grzewcza (2)

« ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na 20, za
pomoca == + (5).

Power Limitation
Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu z ograniczonym maksymalnym poborem.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wytaczonej ptycie,

bez wciskania przycisku E (1), w momencie
podtaczenia plyty kuchennej do sieci elektrycznej lub po
ponownym podiaczeniu sieci, w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- wcisnaé
(ktory bedzie migat tylko przez pierwsze 2 minuty od momentu
podiaczenia zasilania)

- trzymajac wcisniety ( A ) pojedynczo weiska¢ wszystkie
strefy Wyboru/Wyswietlacza (2) stref grzewczych, w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazowek zegara,
poczynajac od prawej przedniej strefy (FR)
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- przy kazdym wcisnieciu, nastapi emisja krotkiego sygnatu
dzwiekowego

- po wcisnieciu wszystkich Wyswietlaczy (2) bedzie mozna
pusci¢ przycisk

w tym momencie:

na Wyswietlaczu (2) strefy tylnej lewej (RL) pojawia si¢
zamiennie symbole ,C” i 0" wskazujace mozliwo$¢ dokonania
ustawienia:

wybra¢ Wyswietlacz (2-RL)

nastepnie przesuna¢ po Pasku wyboru (3), dopdki na
Wyswietlaczu nie pojawig sie symbole ,C"i,8",

na Wyswietlaczu (2-FL) wyswietli sie biezace ustawienie™*

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1 KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW
Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation
- weisna¢ Wyswietlacz (2) przedniej lewej strefy (FL)

- nastepnie przej$¢ po Pasku wyboru (3), aby wybra¢ nowe
ustawienie

- aby zapisa¢ wybor weisngé na 2 sekundy przycisk
(1); zostanie wyemitowany dituzszy sygnat dzwigkowy
potwierdzajacy ustawienie
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UZYTKOWANIE OKAPU
@ Wiaczenie

Krétko nacisna¢ (dotknag) (1) na plycie

kuchennej/okapie;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostang aktywne tylko te
gtowne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda pod$wietlone Swiatlem
o niewielkim natezeniu, ktore stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé aby wylaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

e Wiaczenie okapu:
Dotkna¢ (nacisna¢ na) Wybrana strefe (12) by aktywowaé
okap

@ Predkos¢ (moc) zasysania:

Okap wyposazony jest w 3 poziomy predkosci (mocy)
zasysania

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):
w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (12)

@ Power Booster

Produkt wyposazony jest w 2 dodatkowe poziomy mocy
(ponad poziomem 3)

Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1 : ustawiony na
15min

Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2 : ustawiony na 5
min,

po czym moc powraca do poprzednio ustawionego poziomu.

Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
1

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 1 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym numerem “4”

Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
2

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 2 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym symbolem ” F

e Automatic aspiration speed

Okap wigcza sie na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujagc moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

180

Kiedy strefy grzewcze sg wytaczone, okap dostosowuje
predkos¢ zasysania, zmniejszajac jg stopniowo, tak by
wyeliminowa¢ resztki par i odoréw.

W celu aktywowania funkcji:

Nacisna¢ na (14)

Powtérzyc czynnos¢ w celu dezaktywacji.

Uwaga: jesli podczas dziatania automatycznego wybierze sig
na Pasku wyboru (3) predkosci od 1 do 3, dziatanie
automatyczne zostaje przerwane;

jesli natomiast wybierze sie Power Boster (Wzmacniacz
Mocy), dziatanie automatyczne wznowione zostanie na koricu

czasu zadanego, w migdzy czasie symbol A) dalej
bedzie migac.

Uwaga: w przypadku wylgczenia plyty podczas aktywnego
Funkcjonowania automatycznego, wytaczenie okapu
nastapi automatycznie, w sposob stopniowy.

e Wskaznik nasycenia filtrow
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Weglowe/ceramiczne filtry odorow
“FILTER »(13) wiacza sie

Filtr przeciwttuszczowy
«FILTER "(1 3) miga

Uwaga: funkcja ta jest domysInie wytaczona (sposéb
wiaczenia opisano w punkcie "Aktywacja wskaznika
nasycenia filtrow”)

@ Reset nasycenia filtrow

Po wykonaniu konserwacji filtrow (przeciwtluszczowe illub
weglowe/ceramiczne) diugo nacisnaé na “FILTER» (13) ;
“FILTER »(13) wylgcza sie, wznawiajac obliczenia wskaznika.

® Aktywacja wskaznika nasycenia filtrow
Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.
Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wiaczy¢ plyte zasysajaca za pomocq

- przy wytaczonych silniku zasysania i strefach grzewczych,
nacisna¢ na Strefe wyboru (12)
- diugo nacisna¢ na “HOOD?” (11) az do kiedy pojawia sie na
Wyswietlaczu (12) litery “F” - “G” migajace naprzemiennie

F = weglowe/ceramiczne filtry odoréw
G = filtr przeciwttuszczowy



Weglowe/ceramiczne filtry odoréw

— nacisna¢ na Wyswietlacz (12) w momencie, kiedy pojawi
sie litera “F”

— nacisnaé na“FILTER” (13) — $wiatlo migajace

— ponownie diugo nacisna¢ na “HOOD” (11) by
potwierdzi¢ aktywacje wskaznika
weglowych/ceramicznych filtréw odoréw

Filtr przeciwtluszczowy

— nacisna¢ na Wyswietlacz (12) w momencie, kiedy pojawi
sig litera “G”

—  nacisnaé na“FILTER " (13) — dwiatlo zapalone na stafe

— ponownie diugo nacisna¢ na*HOOD” (11) by
potwierdzi¢ aktywacije wskaznika filtra
przeciwtluszczowego

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w_trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wytaczy si¢ za kazdym razem, gdy okno w
pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany zostanie
zamkniete.

+ Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi
by¢ wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

+ Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczenstwva odnoszacymi si¢ do
komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokona¢ zgodnie z obowiazujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:

+ okablowanie Zestawu, ktore nalezy podiaczy¢ do
urzadzenia musi stanowic¢ czes¢ certyfikowanego obwodu
o bardzo niskim napieciu (SELV).

+ Producent tego urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidlowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z  blednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidtowg instalacja Zestawu.
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TABELE GOTOWANIA

Kategoria Dania lub Poziom mocy i przebieg gotowania
pozywienia typologl_a Pierwsza faza Moc Druga faza Moc
gotowania
) Gotowanie
Swieze ) makaronu i
makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
wrzenia
) Gotowanie
Swieze ) makaronu i
Maka?ny, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
ry wrzenia
Gotowanie
. ) makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Warzywa Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
Zywa, Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny D Podgrzanie urzadzeni 78 Gotowani 34
straczkowe uszone odgrzanie urzadzenia - P?e(riy:l:}f -
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 smazonego 7-8
Pieczone S“.“a,z enie migsa z olejorn 7-8 Gotowanie 3-4
(jesli z mastem moc 6)
. . Grillowanie na
Miosa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
¢ Smazone ) Smazenie zolejem 7-8 Gotowanie 4-5
(jesli z mastem moc 6)
Gotowane/ _ S'njazeme zolejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (je$li z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ Smazenie z olejem 7.8 Gotowanie 34
Ryby duszone (je$li z mastem moc 6)
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 89 Smazenie 7.8
tluszczu
I Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajecznica innym tuszczem 6 Gotowanie 6-7
. Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajka Omlety innym tluszczem 6 Gotowanie 5-6
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nale$niki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe ‘S’n?azeme zolejern 6-7 Gotowanie 3-4
(jesli z mastem moc 6)
Sosy Ragu ) S.”.‘aze”'e z olejem 6-7 Gotowanie 3-4
(je$li z mastem moc 6)
Beszamelowe Przygo‘t’owanle pazy 5.6 Dop_rowadzm dp 34
(rozpusci¢ masto i make) lekkiego wrzenia
K.rem.y Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymat !ekk|e 4-5
cukiernicze wrzenie
(I:(Iasta, Budynie Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymat !Ekk'e 2-3
remy wrzenie
Ryz z mlekiem Podgrza¢ mleko 5-6 Utrzymat !ekk|e 2-3
wrzenie
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TABELA MOCY

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powigzane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

89

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktéw, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krétkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.

Srednia moc

34

2-3

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przediuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosét,
mleko), homogenizaciji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosoét, mleko).

1-2

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizacji risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozyciji stand-by lub
wylgczenia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakornczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomocg H-L-O)
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KONSERWACJA

Konserwacja ptyty kuchennej
Uwagal! Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji, nalezy si¢ upewnic, ze strefy grzewcze sa wylaczone oraz
znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

Czyszczenie okapu
Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia szklanej
powierzchni.

Nie uzywa¢ zracych srodkéw chemicznych takich jak spray do piekarnika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczysci¢ usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie ptyty kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunac.

Sal, cukier oraz piasek moga zarysowa¢ szklang powierzchnie.

Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia piyty (przestrzegad
zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Wazne:

W razie przypadkowego wydostania sig duzej ilosci ptynu z garkéw, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujacego sie w dolnej
cze$ci, aby usuna¢ wszelkie resztki i umozliwi¢ jak najlepsze wyczyszczenie.

Rys. 16

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna catkowicie wyjaé dolny zbiornik
Rys. 18

Konserwacja okapu

Czyszczenie ]

Do czyszczenia uzywat WYLACZNIE szmatki nasgczonej neutralnym ptynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE UZYWAC
ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!

Unikac stosowania produktow zawierajacych substancje scieme.

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Natychmiast usuna¢ ewentualne resztki z grilla (mleko, sos, kawa, musztarda, ocet, sok z cytryny itp.)

Nie uzywa¢ agresywnych detergentow, my¢ grill recznie goracg woda i neutralnym ptynem myjacym, usuwajac wszelki osad.
Wyptukaé i doktadnie wytrze¢ miekka Sciereczka. Ponownie zamontowa¢ na miejscu.

Nie stosowa¢ gabek $ciemych lub druciakéw, poniewaz moga one uszkodzi¢ grill.

Filtr przeciwtluszczowy

Przytrzymuje czasteczki ttuszczu powstajace podczas gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji filtréw wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac nieagresywnych
detergentéw, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej temperaturze i w krétkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego wiasciwosci
filtracyjne nie ulegaja zmianie.

Rys. 15

Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas gotowania.

Produkt jest wyposazony w zestaw filtréw przeciwzapachowych. Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastepuje po krétszym lub
dituzszym uzytkowaniu, w zalezno$ci od rodzaju kuchni i terminéw czyszczenia filtra przeciwtiuszczowego. Filtry przeciwzapachowe
moga by¢ regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym wcze$niej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidtowa regeneracja zapewnia statg wydajnos¢ filtrowania przez 5 lat.

Rys. 17 -17a-17b
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ZLOMOWANIE

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie mozna w 100% poddac¢ recyklingowi i zostat oznaczony symbolem recyklingu é&& .
Rézne czescei, z ktdrych sktada sie opakowanie, musza by¢ zatem utylizowane w sposéb w peini zgodny z przepisami prawa
lokalnego obowigzujacego w zakresie utylizacji odpadow.

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/WC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Dokonujac prawidlowej utylizacji produktu, uzytkownik przyczynia sie do zapobiegania potencjalnemu

negatywnemu wplywowi na $rodowisko naturalne i zdrowie. Symbol mmsm umieszczony na produkcie lub na zataczonej
dokumentacji 0znacza, ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy, nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Nalezy si¢ go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyskac wiecej informacji na temat utylizacji, Zlomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowac si¢ z wlasciwym
biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadéw lub ze sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostato zaprojektowane, przetestowane i wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenistwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggow: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Porady dotyczace
prawidtowego uzytkowania ograniczajacego wptyw na $rodowisko: Podczas rozpoczecia gotowania wiaczy¢ urzadzenie z minimalng
predkoscia, pozostawiajac je wiaczone rowniez na kilka minut po zakonczeniu gotowania. Zwigkszy¢ predko$¢ tylko w przypadku
duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkcji booster wytacznie w ekstremalnych wypadkach. Aby utrzymaé skuteczno$¢ systemu
redukcji nieprzyjemnych zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne filtry weglowy/e. Aby zachowaé skutecznos¢ filtra
przeciwtluszczowego, w razie koniecznosci nalezy go wyczysci¢. Aby zwigkszy¢ skutecznos$¢ i zredukowac hatas, zastosowac
maksymalng $rednice systemu odprowadzania wskazang w niniejszej instrukcii.

Aby w sposéb optymalny wykorzystac resztkowg energie cieplng ptyty, mozna jg wytaczy¢ kilka minut przed zakoriczeniem
gotowania.

Podstawa uzywanego gamka lub patelni powinna catkowicie pokry¢ strefe grzewcza, w przeciwnym wypadku dochodzi do
marnowania energii.

Podczas gotowania nalezy przykry¢ garnki lub patelnie odpowiednio dopasowanymi pokrywami i nalezy uzywa¢ mozliwie jak
najmniejszej ilosci wody. Gotowanie bez pokrywki znaczaco zwieksza zuzycie energii.

Nalezy uzywa¢ wytacznie gamkow i patelni o ptaskim dnie.

NIEPRAWIDLOWOSCI FUNKCJONOWANIA

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU
. . Temperatura wewngtrzna Przed ponownym
Strefa sterowania wytacza sie z o . A )
E2 . czesci elektronicznych uzyciem plyty poczekac,
powodu zbyt wysokiej temperatury d . :
jest zbyt wysoka az wystygnie
. —_— . Utrata wla$ciwosci .
E3 Nieodpowiednie naczynie magnetycznych Zdja¢ gamnek
Do modutu nie dociera
Problemy w komunikacji pomigdzy kggﬁgg:g.yzzn.ﬁst Odtaczy¢ ptyte od sieci
E5 interfejsem uzytkownika a modutem niewlasciwie J:;l dly Jc Zon elektrycznej i sprawdzi¢
indukcyjnym lub jepst aczony podiaczenie
uszkodzony
Wszystkie inne
sygnalizacje bledow Skontaktowaé sie z serwisem obstugi technicznej i podaé kod bledu
(E...U...C...)
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DANE TECHNICZNE

Wysokosé Szeroko$¢ Gtebokos¢
(cm) (cm) (cm)
223 830 515

Komponenty niebedace na wyposazeniu razem z produktem

Instrukcje bezpieczenstwa, instrukcje obstugi,
karta produktu oraz parametry poboru energii

mozna pobrac:
+ Odwiedzajac nasza strone internetowq

docs.whirlpool.eu
1 + Uzywajac kodu QR
. + Mozna réwniez skontaktowaé sie z Centrum
pomocy technicznej (Patrz numer telefonu
nakarcie gwarancyjnej). Kontaktujac sie¢ z
naszym serwisem technicznym, nalezy podaé¢
kody z tabliczki znamionowej urzadzenia.

i
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